Fachschaft Hauswirtschaft

Weintraubenbecher

Zubereitung

verrihren

.

J

waschen, halbieren,
evtl. Kerne entfernen

heil waschen, rollen,
halbieren, auspressen

Menge Zutat
1 Pck. Vanillezucker
70g Puderzucker
500 g Quark
100 g Schmand
100 ml Milch
350¢g Weintrauben
1EL Zitronensaft
n.B. Knuspermdisli

- schichtweise anrichten

- garnieren

Tipp:

Je nach Saison kannst du auch andere Friichte
verwenden, z.B.:
- im Winter: angetaute Tiefkiihlfriichte

(z.B. Waldbeeren)

- im Sommer: Erdbeeren, Kirschen, Himbeeren,...
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